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一、請說明蔬果園產品於在遭遇水分逆境時的生理障礙，與對品質的影響及

因應的採收後處理要點。（25 分）

二、採後處理中經常使用降溫措施，但有些蔬果在低溫下會產生寒害（或稱

冷害），請說明何謂寒害及其現象、影響因素與管理控制方法。（25 分）

三、某些園產品於加工過程中，會產生感官品質的劣變，請舉二例果實類園

產品，說明其感官品質劣變的現象、成因機制與改善方法。（25 分）

四、在對園產品加工過程與產品的安全要求，「食品中微生物衛生標準」已增

訂部分指標性病原菌標準，以取代傳統之衛生指標菌，使監測的結果更

具有風險代表性。請於病原菌、衛生指標菌中，各舉二例說明該微生物

在園產品加工中的污染來源、安全風險意義與控制方法。（25 分）


